PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé de fruits & légumes crus de saison

m Suggestion végétarienne

Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

COLLEGE SAINT JOSEPH - BAIN DE BRETAGNE

Semaine du 30/11 au 06/12

Buffet d'entrées

Buffet d'entrées

Buffet d'entrées

Buffet d'entrées

Sauté de porc au curry

Nugget's

Semoule/brocolis gratinés

Pilon de poulet sauce Tex
Mex

Aile de raie aux capres

Poélée de légumes/pommes
de terre grenaille

Rougail de saucise

Sauté d'agneau ala
moutarde a I'ancienne

Haricots verts/riz

Pates sauce fromageére et m
fromage rapé

Carbonara

Chou-fleur persillé/torsades

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

Sauté de porc au curry

Semoule/brocolis gratinés

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

Pilon de poulet sauce Tex Mex

Poélée de légumes/pommes de terre

grenaille

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

Rougail de saucise

Haricots verts/riz

Buffet de desserts

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Buffet d'entrées

Pates sauce fromagere et fromage rapé

Chou-fleur persillé/torsades

Buffet de desserts
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Retrouvez I'ensemble des menus sur

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : DKEVIQ




